Freidora sin aceite digital NEF-104

Manual de usuario



IMPORTANTE:
- Las imagenes son meramente ilustrativas y pueden variar con respecto al producto real.

- Este manual esté disefiado a modo referencial. Debido a las continuas mejoras, las
caracteristicas y el disefio estan sujetos a cambios sin previo aviso.



Estimado cliente,

gracias por adourir nuestra freidora digital Nappo.

Lea atentamente este manual antes de proceder a su
Uso,ya que pueden ocurrir incovnenientes o dafos bajo
operaciones incorrectas.

Consérvelo para futuras dudas.

Introduccion

Esta freidora proporciona una manera facl vy saludable

de preparar sus platos favoritos. Mediante el uso de la
circulacion de aire rapido y caliente es capaz de hacer nu-
merosos platos. La mejor parte es que la Freldoora de aire
calienta los alimentos en todas las direcciones v la mayor
parte de los ingredientes no necesitan aceite.

Advertencia

1. Apague siempre el aparato y desconéctelo de la red
gléctrica cuando no esté en uso, antes de intentar mover-
[0, antes de limpiarlo o guardario.

2. Nunca sumerja el aparato, el cable de aimentacion o el
enchufe en agua o cualguier otro liquido, nilos enjuague
bajo el grifo por los multi-componentes eléctricos vy de
calefaccion en su interior.

3. Para evitar descargas eléctricas y cortocircultos, evite
que entre liquido en el aparato.

4., Si el cable de alimentacion o cualquier pieza esta da-
Mada, debe ser reemplazada por un electricista calificado
habllitado por el servicio téecnico para evitar peligro y perder
la garantia. No acuda a ninguna persona No autorizada
para reemplazar o reparar €l cable principal danado.



5. Deje que el aparato se enfrie antes de poner o quitar
plezas.,

6. Este electrodoméstico no estéa disefiado para que 1o
usen personas (incluidos los nifos) con capacidades fisi-
cas, sensorides o mentales reducidas, o falta de experien-
Cla 'y conocimiento, a menos que hayan recibido supervi-
sion o Instrucciones sobre el uso del electrodomestico por
parte de una persona responsable de su la seguridad.,

7. No deje el aparato desatendido cuando esté en uso.
Los ninos deben ser supervisados para asegurarse de
que no jueguen con el aparato.

8. Las superficies pueden calentarse durante el uso, Esto
es normal, tenga cuidado y no las togue.

9. No permita que el cable toque superficies calientes, se
anude o cuelgue del borde de las mesas de trabajo.

10. No cologue este aparato sobre o cerca de un quema-
dor de gas 0 eléctrico caliente, 0 donde pueda tocar un
homo caliente.

11, Mantenga el aparato alsjado de paredes, cortinas vy
ofros materiales sensibles al calor (deje una distancia mini-
ma de 20 cm en cada direccion), No cologue el aparato
debajo de estanterias 0 materiales inflamables cuando esté
en uso.

12. No mueva el aparato cuando esté en uso.

13. No cubra la entrada de aire ni la salida de aire cuando
el aparato esté funcionando.

14. No toque el interior del aparato mientras esté funcio-
nando. Mantenga sus manos y cara a una distancia segu-
ra del vapor y de las aberturas de salida de aire. También
tenga cuidado con el vapor y el aire caliente cuando retire
alimentos oel aparato.

15. No utiice el aparato para ningun otro propdsito gue No



sea el descrito en este manual.

16. No cologue nada encima del aparato cuando esté en
Uso 0 dmacenado.

17. Antes de conectar el aparato a la red eléctrica, com-
pruebe gue el voltaje indicado en el aparato se correspon-
de con el voltale de su hogar. Si este no es el caso, NO
use el aparato.

18. Aseglrese siempre de que el enchufe se inserta
correctamente en la toma de pared.

19. Este aparato no esta disefiado para ser operado por
medio de un temporizador externo © un sistema de control
remoto separado.

20. H uso de accesorios no recomendados por el fabri-
cante del aparato puede causar lesiones graves o dafos
al aparato 0 a las personas.

27, Este aparato es solo para uso domestico. No utiice
este aparato para otro uso que no sea €l previsto, No 1o
use en vehiculos o botes en movimiento. No o use al aire
ibre.

22, Este electrodoméstico no estéa disenado para usarse
en entormos como la cocina del personal de tiendas, ofi-
cinas, granjas u otros entomos de trabgjo. Tampoco esta
destinado a ser utilizado por clientes en hoteles, hostels y
ofros entomos residenciales.

23. Durante la fritura con aire calente, se lioera vapor
cdiente a través de la salida de aire. Manténgase a una
distancia segura del vapor y de la salida de aire. Ademas,
tenga cuidado con el vapor v el aire caliente cuando esté
en funcionamiento.

24, Asegurese de que los ingredientes preparados en
este aparato salgan de color amarilo dorado en lugar de
oscuro o marrdn, Retire los restos quemados.



25. Corte inmediatamente el circuito y envie la unidad a
nuestro departamento de atencion al cliente en caso de
que surja algun problema. Desenchufe inmediatamente el
aparato si observa que sale humo oscuro del aparato.
26. No Utlice el aparato si hay algin dario en el enchufe,
el cable principal u otras partes.

A PRECAUCION: iSuperficies calientes! El aparato v
los accesorios se calientan mucho durante el proceso de
coccion. No togue los accesorios durante e inmediata-
mente despues de cocinar. Sujete el aparato Unicamente
por el asa 'y tenga cuidado al retirar los accesorios y los
dlimentos Oel aparato. Siempre use guantes para hormo
0 use Una herramienta cuando manipule accesorios y
alimentos potencialmente calientes. Permita que todo se
enfrie completamente antes de impiarlo.

& PRECAUCION!

- La garantia no es valida si €l aparato se Utiiza para fines
profesionales © semiprofesionales, © no se utiiza de acuer-
do con las instrucciones.

- Bl aparato necesita aproximadamente 30 minutos para
enfriarse para manipulario o limpiarlo sin peligro.

- No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mien-
tras el aparato esta funcionando.

- Nunca togue el interior del aparato mientras esta funcio-
nando.

IMPORTANTE

- Utlice el aparato Unicamente sobre una superiicie seca,



norizontal, uniforme, nivelada, estable v resistente al calor,
lejos de cualquier borde.,

- No utiice el aparato debajo de armarios elevados o pren-
sas. Bl vapor puede causar danos a los gabinetes.

- No cologue la unidad cerca de materiales inflamables,
unidades de calefaccion o ambientes humedos.

- Este aparato debe estar conectado a tierra,

- Nunca utiice el aparato con demasiado aceite.

- No reemplace con otras plezas que no estén disenadas
especiiicamente para este aparato.

- No cologue ninguna otra cacerola en el aparato.

- Sl sale mucho humo por la salida de aire durante el
funcionamiento, desenchufe la unidad inmediatamente v
ponNgase en contacto con el senvicio de atencion al cliente.
- No mueva la unidad mientras esta en funcionamiento.
Solo después de que el aparato se haya enfriado por
completo, debe intentar moverio.

- Si surge algun problema durante el funcionamiento, el
senvicio necesario debe ser autorizado por el fabricante
para su reparacion,

- No desmonte la unidad usted mismo ni reemplace
ninguna pieza.

- Si el cable de dimentacion esta dafiado, no intente
operar la unidad.

- Mantenga la unidad fuera del elcance de 1os nifios cuan-
do la unidad esté en uso o amacenada.

- Manténgase alejado de la salida de aire 0 donde se esté
liberando calor o vapor.

- Aseglrese de que el aparato esté siempre limpio antes
de cocinar.

- Es normal gue algo de humo escape de la unidad cuan-
do se cdlienta por primera vez.



ADVERTENCIA: Para evitar €l riesgo de lesiones perso-
nales graves y/o dafios a la propiedad, tenga mucho
cuidado al cocinar.

Conozca su Freidora

%)

1. Unidad principal

2. Entrada de aire

3. Salda de aire calente
4. Panel de control

5. Mania de la puerta

6. Puerta



7. Cublerta protectora del elemento calefactor
8. Rgjllas de flujo de aire (3 piezas)

9. Asadera / Bandeja de goteo

10. Cesta

11, Juego de tenedores para asar

12. Herramienta de agarre

Importante!

Aseglrese de que su electrodomestico tenga los compo-

nentes correctos que se introdujeron anteriormente. Revise
todo cuidadosamente antes de usar, sifalta alguna pieza o
esta danada, no use este producto, Pongase en contacto
con el senvicio de atencion al cliente de inmediato.

Antes del primer uso

Nota: Cuando utlice el aparato por primera vez, refire con
cuidado todo el embalgje intemo y externo, la pelicula
protectora y los accesorios.

Limpie la unidad principal con un parfio hdmedo o una
esponja. Seque con un pano suave Yy Seco.

A ADVERTENCIA!I No sumeria la unidad principal en
agua ni en ningun otro liquido para limpiarla.

Lavar los accesorios con agua jabonosa. Seque bien
todos los componentes antes de usarlos.

A;ADVERTENC\A! Esta es una freidora sin aceite que
funciona con aire caliente, No la lene con acelte, grasa
para frefir ni ningun otro liquido. {Se pueden producir ries-



gos de incendio o lesiones personales!
Cémo utilizar los accesorios

Cubierta de proteccion

- La cublerta de proteccion evita que los aimentos entren
en contacto con el elemento calefactor,

- Deje que €l lado con el asa de alambre mire hacla abajo,
deslicelo a lo largo del estante superior cerca del elemento
calefactor en el hormo para instalar la cubierta protecto-

ra. Sague la cublerta de proteccion tirando del asa de
alambre.

Rejillas de flujo de aire

- Las rgjilas de flujo de aire se pueden usar no solo para
deshidratar, sino también para cocinar refrigerios crujientes
0 recalentar almentos como pizza.

- Deslice a lo largo del estante del estante para instalar o
sacar los estantes de flujo de arre,

Tenedor para asar / rsotizar

- El tenedor para asar se Utliza para asar came grande o
pollo entero.

- Instale una horquilla en la parte posterior del engranaje en
el ge. Fuerce el gle alo largo a traves de la came/pollo en
el centro. Instale |a otra punta del tenedor hacia la came/
pollo. Deslice ambos tenedores en la came/polo v ajuste
la came/pollo a la mitad del gje, luego coloque los tomillos
para bloguear los tenedores en su posicion. Puede ajustar
las horquillas mas cerca del centro si es necesario, pero
nunca hacia aluera de la ranura de ambos extremos.
NOTA: Asegurese de que la came o el pollo no sean



demasiado grandes para girar libremente en el homo.
Maximo 1KG,

- Para instalar el tenedor para asar, deje que el extrerno
con el engrangje hacia la izquierda bloguee las ranuras en
ambos extremos del gje en el estante giratorio.

Canasta para fritar

- Excelente para papas fritas, nueces tostadas vy otros
pocadilos.

- Utillice €l pasador para abrir y bloguear la cesta. Para
instalarla, degje el extrerno con el engranaje hacia la izauier-
da bloguee las ranuras en ambos extremos del gje en €l
estante giratorio,

Herramienta de agarre / extraccién

- Utllicelo para retirar la cesta del asador o el juego de
fenedores del aparato.

- Cologue la herramienta debajo del gle a ambos lados
de la canasta del asador o €l juego de tenedores, luego
extraiga suavemente

Asadera / Bandeja de goteo

- Cocine sobre la bandgja sus dimentos o utlicela como
bandgja de goteo para facilitar la limpieza.

- Cologue la bandeja de goteo en la parte inferior del apa-
rato cuando lo use, es facl de sacar para limpiarlo.

Puerta

- La puerta es desmontable para facilitar la impieza.

- Abra la puerta en un angulo de 30° con el aparato y
cologue o retire suavemente la puerta.

- Fl aparato no funcionaré con la puerta abierta. COMO



Utilizar el panel de control
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1. Botdn de encendido

- Una vez que el aparato esté enchufado, el boton de
encendido se luminara y el aparato estara en modo de
espera

- Toque el botén de encendido, se iluminara el panel de
control completo. Elia el pregjuste correcto o configure €l
aparato manualmente, luego togue el botdn de encendido
para comenzar el proceso de coccion.

- Togue el botdon de encendido en cualquier momento
durante el proceso de coccion, el panel de control se
apagara inmediatamente y el aparato se apagara a mismo
tiempo, pero el ventlador seguira funcionando durante 20
segundos.

2. Luz interna
Con la ayuda de la luz interna, puede verilicar el progreso



de la coccion,

- Toque el botdn de luz intema, el icono comenzara a
parpadear vy la luz interma se luminara. La luz durara 30
segundos durante el proceso de coccion.,

- La luz interna se iluminara vy durara 3 minutos cuando
abra la puerta en el modo de espera. La luz interma se
apagara automaticamente cuando clerre la puerta.

3. Botdn de rotacion

- Toque el botdn de rotacion cuando cocine cualguier
cosa con el tenedor o cesta. Esta funcion se puede utiizar
con cualauier preset. H icono parpadeara mientras la
funcion esté en uso. Puede detener esta funcion tocando
el icono parpadeante en cualguier momento.

4. Botones de control de tiempo

- Los botones de control de tiempo le permiten seleccio-
nar el tiempo de coccion exacto por hora © minuto.

Para la funcion de deshidratacion, puede aumentar ©
disminuir el tiempo en 30 minutos desde 2 horas hasta 24
noras. Y para todas las demas funciones, puede aumentar
0 disminuir el iempo en 1 minuto desde 1 minuto hasta
60 minutos,

5. Botones de control de temperatura

- Los botones de control de temperatura le permiten subir
0 bajar la temperatura de coccion en 5° a partir de 65° a
200°,

6. Funciones preestablecidas
- Las funciones preestablecidas o ayudaran a comenzar a
cocinar de manera altamente sficiente.



- Seleccione cualguiera de los iconos para configurar €l
tiempo vy la temperatura por defecto para ese aimento
especial. Puede anular estos ajustes presstablecidos con
los botones de tiempo v t@mperatura‘ Los iconos seguiran
parpadeando vy se oscureceran hasta que se complete el
proceso de coccion.,

- Bl pregjuste funciona de la siguiente manera

Iconos Descripciéon Tempo Temperatura
% Papas 15 minutos 2007
& Costlas 10 mnutos 180°
- Camarones 2 minutos 607
@ Homear 30 minutos 60°
20 minutos 80P
2 minutos 200°
5 Pescado 3 mnutos 2007
©O
&
@ 700

7. Pantalla digital
- La pantalla digital muestra la hora, la temperatura y el
estado de funcionamiento del ventlador y del calentador.

Preparacion para el uso del horno freidora de aire

- Cologue el aparato sobre una superficie estable, nivela-
da, horizontal v resistente al calor.

IMPORTANTE! No cologue el aparato scbre una superficie
no resistente al calor. No cologue ni utilice el aparato sc \b“
una mesa de trabajo laminada o de vinilo, Se recomie



colocar el hormo de la freidora de aire sobre una amohadi-
la térmica aislada.

APRE@AUC\ON! No abra la puerta hasta que el
aparato esté colocado sobre una superficie plana, fime y
resistente al calor.

NUNCA ponga nada encima del aparato.

NUNCA cubra las rejilas de ventiacion en la parte superior
y posterior de la unidad.

NUNCA llene ninguin recipiente de coccion con aceite ©
llquido de ninglin tipo. Esta unidad cocina solo con aire
caliente.

NUNCA use la puerta del hormo como un lugar para
colocar una canasta para frefr caliente lena de comida. La
canasta para Trefr caliente podria danar la puerta del homo
0 hacer que la unidad se vuelque. Se podrian producir
lesiones personales.

A iAdvertencial Los tenedores, las brochetas y otras
partes metéalicas de este aparato son afladas vy se ca-
lentaran mucho durante el uso. Se debe tener especial
cuidado para evitar lesiones personales. Use un guante
protector para homo o use una herramienta de agarre.

Cocinar con su horno de freidora de aire

- Seleccione el accesorio de coccion adecuado (rejila

de flujo de aire, canasta giratoria o tenedores) para su
comida.,

- Cologue la comida sobre/dentro/a traves del accesorio
de coccion, cologue el accesorio con la comida en &l
nomo de la freidora de aire en la posicion correcta. Y clerre



la puerta correctamente.

- Conecte el enchufe del aparato a una toma de pared
con conexion a tierra. Bl botdn de encendido se ilumina.

- Toque el botén de encendido para luminar el panel de
contral,

- Seleccione una funcion presstablecida o configure €l
tiempo v la temperatura manualmente, luego presione el
boton de encendido para comenzar a cocinar. Toque €l
botén de rotacion cuando cocine cualguier cosa con el
tenedor o canastas. Togue el icono de luz para verfficar el
proceso de coccion sl es necesario.

NOTA: Puede abrir la puerta para verificar en cualguier mo-
mento durante el proceso de cocclon, el electrodomeéstico
se detendra cuando se dora la puerta o se apagara.

El aparato seguira cocinando si se clerra la puerta o se
vuele a encender en 2 horas. Sila puerta se abrid o se
apagd durante mas de 2 horas durante el proceso de
coccion, el aparato permanecera en modo de espera
automaticamente.

A iAdvertencial Durante el proceso de coccion, los
accesorios se calentaran mucho. Cuando lo quite para
verificar, aseglrese de tener cerca un salvamanteles o
una superiicie resistente al calor para colocario. NUNCA
cologue los accesorios directamente sobre un mostrador
0 mesa.

- Puede restablecer el tiempo v la temperatura durante el
proceso de coccion segun las condiciones reales.

- Cuando se complete el proceso de cocclon, el electro-
domestico dejara de calentar automaticamente con un
sonido de 5 bip-bip. Mientras que el ventilador seguira



funcionando 20 segundos mas.

- Abra la puerta y sague los accesorios con la comida.
{PRECAUCIONI {El aparato v los accesorios estén extrema-
damente calientes! {Use siempre un guante para homo

0 una herramienta de agarrel Manipule con cuidado para
evitar lesiones.

Consejos

- Los alimentos de tamano mas pequeno generadmente
reguieren un tiempo de coccion un poco mas corto que
los mas grandes.

- Voltee los almentos a la mitad del proceso de coccion,
asegurese de que todas las piezas estén bien cocidas.

- Se suglere roclar un poco de acelte vegetal a las papas
frescas para obtener un resultado mas crujente. Cuando
agregue un poco de acelte, hagalo solo antes de cocinar.,
- Los bocadilos gue normalmente se cocinan en un homo
también se pueden cocinar en el homo Treidora.

- Cologue un molde para homear en el homo freidora
cuando homee pasteles, quiches, dimentos fragles o
relenos.

- También puede usar el homo freidora para recalentar
dlimentos, Simplemente guste la temperatura a 150° por
hasta 10 minutos.

- Corter los alimentos en rodajas finas de unos 5mm y
disponer uniformemente las rejilas de flujo de aire en el
normo. Lo mejor es dejar un poco de espacio en el medio
para facilitar la circulacion del aire caliente.



Categoria Comida Cantidad (g) Tiempo (min.) | Temperatura (°C)
Patatas fritas Papas fritas finas 600-700 15-20 200
congeladas
Papas fritas 600-700 20-25 200
gruesas
congeladas
Gratinado de 800-1000 25-30 200
papas
Carne de ave Bife 500-800 10-15 180
Costillas de cerdo 500-800 10-15 180
Hamburguesa 400-800 10-15 180
Rollo de salchicha 400-800 13-15 200
Pata de pollo 400-800 25-30 180
Pechuga de pollo 400-800 15-20 180
Pollo 500-1000 30-40 200
Snacks i’;ﬁ!gsgf 500-800 810 200
Nuggets de pollo 500-1000 610 200
congeladas
Palitos de
pescado 500-800 6-10 200
congelados.
Pan congelado 500-800 8-10 180
Bocsgi‘e‘:’j de 400-800 10 160
Verduras rellenas / 240 35
Horneando Frutos secos 800 20-25 160
Torta 800 20-22 180
Quiche 800 15-18 200
Magdalenas 800 20 160




Solucionador de problemas

- Bl homo freidora no funciona.
El aparato no esta enchufado - Conecte el enchufe a una
toma de corriente con conexion a tierra.

- La comida no bien cocinada.

1. La cantidad de ingredientes es demasiado - Coloque
lotes mas pegquefios de ingredientes en el homo de la
freldora. Los lotes mas pegquenos se frien de manera mas
uniforme.

2. Latemperatura establecida es demasiado baja - Esta-
Olezca una temperatura mas alta.

3. H tlempo establecido es demasiado corto -Establezca
un tiempo mas largo.

- Los snacks fritos no quedan crujientes

1. Se utlizo un tipo de snacks destinacos a ser prepara-
dos en una freidora tradicional - Use bocadilos para homo
0 agregue un poco de aceite sobre los bocadilos para
obtener un resultado mas crujiente.

2. La sartén todavia contiene restos de grasa del uso
anterior - Asegurese de limplar el aparato v los accesorios
correctamente después de cada uso.

- Las papas fritas frescas se frien de manera desigual

1. No utiizo el tipo de papa correcto - Use papas frescas
y asegurese de que se mantengan firmes durante la fritura.
2. No enjuagod bien los palitos de papa antes de freiros -
Enjuague bien los palitos de patata para eiminar el almidon
de la superficie,



- Las papas Tritas frescas no son crujientes

1. Bl crujente de las papas fritas depende de la cantidad
de acelte y agua en las papas - Aseglrese de secar bien
los palitos de papa antes de afadir el aceite.

2. Corta los palitos de papa mas pequefios para gue
queden mas crujentes.

- Esta apareciendo humo blanco procedente de la unidad.
LLos accesorios tienen exceso de residuos de grasa de la
coccion anterior - Limpie para eliminar el exceso de aceite.
Limpie el aparato v los accesorios después de cada uso.

- Los dimentos no se Trien uniformemente

Algunos alimentos deben darse la vuelta durante el proce-
S0 de coccion - Utiice los consejos cuando cocine con su
horno de freidora de aire.

Limpieza y almacenamiento

- Limpie el homo de la freidora después de cada uso.

- Retire el cable de aimentacion de la toma de corriente vy
asegurese de que el aparato se haya enfriado completa-
mente antes de impiarlo.

- Limpie la puerta, el interior vy el exterior del aparato con
un pafo humedo tibio © una esponja No aorasiva con
detergente suave.

- Retire la puerta para limpiarla si es necesario. No remaoje
ni sumerja la puerta en agua ni la lave en el lavavajllas.

- Los accesorios son aptos para lavavajilas. Nunca use
materiales de mpieza abrasivos.

- Los alimentos apelmazados deben empaparse en agua
jabonosa tibia para quitarlos faciimente.



- Asegurese de que todos los componentas estén limpios
Yy Secos por completo.
- Cologue €l aparato en un lugar limpio v seco.
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