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Estimado cliente, Graclas por adaquirr nuestra freidora
Nappo.

Sirvase de leer atentamente este manual antes de proce-
der a utlizar su producto.

Consérvelo en un lugar seguro para futuras dudas.

Comprenda y respete las instrucciones de seguridad.,

SOLO PARAUSO
DOMESTICO EN INTERIORES

Este electrodomestico no esta disenado para ser utlizado
en aplicaciones domesticas y similares, tales como:

- areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas vy
ofros entormos de traogjo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entormos de tipo
residencial;

- Lugares del tipo dojamiento con desayuno.

MEDIDAS DE SEGURDAD IMPORTANTES

Al utllizar aparatos electricos se deben tomar las siguientes
precauciones basicas de seguridad:

1. Lea todas las instrucciones.

2. No togue las superficies calientes.

3. Para protegerse contra descargas electricas, no sumer-
Ja el cable, €l enchufe o la base en agua o llquidos.

4, ADVERTENCIA: Este aparato eléctrico contiene una
funcion de calentamiento. Las superficies, ademas de las
superficies funcionales, pueden alcanzar altas temperatu-
ras. Dado que las temperaturas son percividas de manera



diferente por diferentes personas, este equipo debe
usarse con CUIDADO, El aparato debe tocarse solo en
las asas y superficies de agarre previstas, con proteccion
contra el calor como guantes o similer. Las superficies que
no sean las superficies de agarre previstas deberan tener
suficiente tempo para enfriarse antes de ser tocadas.

5. Desenchufe el aparato del tomacorriente cuando no
esté en uso v antes de limpiarlo. Permita que se enfrie
antes de colocar o guitar piezas.

6. Si el cable de almentacion estéa danado, debe ser
reemplazado por el fabricante, su agente de senvicio o
personas igualmente calificadas para evitar riesgos.

7. Eluso de accesorios no recomendados por el faorican-
te del aparato puede causar lesiones.,

8. No lo utilice &l aire liore,

9. No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o
mesada, ya que podria entrar en contacto con superficies
calientes.

10. No coloque el aparato sobre 0 cerca de una homala
de gas o eléctrica caliente, ni en un homo caliente.

11. Se debe tener mucho cuidado al mover un aparato
que contenga acelte caliente u otros liquidos calientes.
12. Siempre conecte primero el enchufe al aparato, luego
enchufe el cable en el tomacorriente de la pared. Para
desenchufar, presione el interruptor en la posicion "Off"
(apagado), v luego retire el enchufe del tomacorriente de
pared.

13. No utiice el aparato para otro uso que no sea el
previsto.

14, Este aparato puede ser utllizado por nifos a partir

de los 8 anos v por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de experiencia y



conocimiento s cuentan con supenvision o han recitido
instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura
y comprenden los peligros involucrados. Los nifios no
deben jugar con €l aparato. La Impieza y el mantenimiento
por parte del usuario no deben ser redlizados por NINos
amenos gue sean mayores de 8 anos y cuenten con
supenision.,

15. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los nifios menores de 8 anos.

16. Los aparatos no estan disefiados para ser operados
por medio de un temporizador externo o un sistema de
control remoto separado.

PELIGRO

- Este aparato puede ser utilizado por nifos a partir de los
8 anos de edad y por personas con capacidades fisicas,
sensoriaes o mentales reducidas o falta de experiencia y
conocimiento, siempre y cuando cuenten con supenvision
0 hayan recibido instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y comprendan los peligros involucrados. Los
nifios No delben jugar con el aparato. La limpieza 'y el man-
tenimiento por parte del usuario no deben ser redlizados
pOor NIfos a menos gue sean mayores de 8 anos de edad
y Cuenten con supenvision.

- Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
nifios menores de 8 anos.

- Nunca sumerja la carcasa, que contiene los componen-
tes electricos y las resistencias, en agua nila enjuague
oajo el grifo.

- No permita que entre agua u otro liquido en el aparato
Dara evitar descargas electricas.

- Ponga siempre los ingredientes a frelr en la cesta, para



evitar que entren en contacto con las resistencias.

- No cubra la entrada de aire y las aberturas exteriores de
aire mientras el aparato esté funcionando.

- No llene el cesto con acelte ya que esto puede causar
un riesgo de incendio.

- Nunca togue el interior del aparato mientras esté fun-
cionando. La temperatura de las superficies accesibles
puede ser dta cuando el aparato esté funcionando.

ADVERTENCIA
- Compruebe sl el valtale indicado en el aparato se ajusta
a voltaje de la red local.
- No utlice el aparato si hay agun dano en el enchufe, &l
cable de dimentacion u otras partes.
- No acuda a ninguna persona No autorizada para reem-
plazar o reparar el cable principal darfiado.
- Mantenga el cable de aimentacion alejado de superficies
calientes.
- No enchufe el aparato ni opere €l panel de control con
las manos mojadas.
- No cologue el aparato contra una pared o contra otros
aparatos. Deje a menos 10 cm de espacio libre en la
parte posterior v 1os lados y 10 cm de espacio liore por
encima del aparato.

No coloque nada encima del aparato.
- No utiice el aparato para ningun otro propdsito que No
sea el descrito en este manual.
- No deje que €l aparato funcione sin vigilancia.
- Durante la fritura con aire caliente, se libera vapor caliente
através de las aberturas de salida de are. Mantenga las
manos Y la cara a una distancia segura del vapor v de las
aberturas de salida de aire.



Tambien tenga cuidado con el alre vy el vapor caliente al
retirar la cesta del aparato.

- & Cudquier superficie accesiole puede calentarse
durante el funcionamiento

- Daesenchufe inmediatamente el aparato si ve que sale
humo oscuro del aparato. Espere a que deje de salir
humo antes de retirar la cesta del aparato.

PRECAUCIONES

- Aseglrese de que el aparato esté colocado sobre una
superficie horizontal, plana y estable.

- Este aparato esta disefiado Unicamente para uso
domestico. Es posible que no sea adecuado para su

USO Seguro en entormnaos como cocinas para el personal
en lugares de trabajo, casas de campo, moteles vy otros
entornos no residenciales. Tampoco esta destinado a ser
utlizado por clientes en hoteles, moteles, alojamientos con
desayuno y otros entomos residenciales.

- Sl el aparato se utliza incorrectamente o para fines pro-
fesionales o semiprofesionales 0 no se utliza de acuerdo
con las instrucciones del manual del usuario, la garantia
pierde su validez y podemos rechazar cualguier responsa-
bilidad por los darios causados.

- Desenchufe siempre el aparato cuando no se utilice.

- Bl aparato necesita aproximadamente 30 minutos para
enfriarse y que pueda ser manipulado o limpiado con
seguridad,



INTRODUCCION

Esta freidora de aire caliente proporciona una forma

facl y saludable de preparar sus ingredientes favoritos.
Mediante el uso de circulacion rapida de aire caliente y
un grill superior, es capaz de preparar NUMerosos platos.
La mejor parte es que la freidora de aire cdliente calienta
los alimentos en todas las direcciones vy la mayoria de los
ingredientes No necesitan aceite.

DATOS TECNICOS

- Alimentacion: 220-240V~50/60Hz
- Potencia: 1600W

- Capacidad: 7 litros

- Temperatura ajustable: 80°- 200°C
- Temporizador; O-60 min



DESCRIPCION GENERAL
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. Panel de control

Asa

. Panel de visualizacion

. Carcasa

. Rejila

. Cesto para frelr

. Salda de arre

. Cable principal (cable electrico)

NSO -

ANTES DEL PRMER USO

1. Retire todos los materiales de emboalaje.

2. Retire cualquier adnesivo o etiqueta del aparato.

3. Limpie a fondo la cesta v la rejila con agua caliente, un
poco de liquido lavavaiilas v una esponja no abrasiva,

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio
NUMedo.

Este aparato es una freidora sin aceite que funciona con
aire caliente. No llene la cesta con aceite o grasa para freir
directamente.

Aviso: Cuando su freidora de alre se callente por primera
vez, puede emitir un ligero humo u olor. Esto es normal
con muchos aparatos de calentamiento. Esto no afecta la
seguridad de su aparato.

PREPARACION PARA EL USO
1 Cologue €l aparato sobre una superficie estable, hori-

zontal y nivelada.,
No cologue el aparato sobre una superficie no resistente



al calor,

2 Coloque la rejlla en la cesta.

No llene la cesta con acelte o cualquier otro liguido.

No cologue nada encima del aparato, el flujo de aire se
interrumpira y afectara el resultado de la fritura con aire
celiente.

USO DEL APARATO

La freidora sin aceite puede preparar una amplia gama de
ingredientes.

1. Conecte el enchufe a un tomacorriente con conexion a
tierra.

2. Retire con cuidado la cesta de la freidora de aire
caliente.

3. Ponga los ingredientes en la cesta para frealr.

4. Cologue la cesta de vuelta en la freidora de aire calien-
te.

Tenga en cuenta dlinear cuidadosamente la cesta con las
guias dentro del cuerpo de la freidora,

Nunca use la cesta sin la rejila dentro.

Precauciones: No toque la cesta durante y después del
uso, ya que se calienta mucho. Sujete siempre la cesta
por el asa.

5. Determine el tlermpo de preparacion requerido para
los ingredientes (consuite la seccion "Ajustes” en este
capftulo).



6. Algunos ingredientes requieren ser mezclados a la mitad
del tiempo de preparacion (consulte la seccion "Ajustes”
en este captulo), Para mezclar los ingredientes, saque la
cesta del aparato por €l asa y agitela. Luego cologue la
cesta de vuelta en la freidora de aire caliente.

Precaucion: No presione el boton en el asa durante el
mezclado.

Consejo: Si configura el temporizador a la mitad del tiempo
de preparacion, escuchara el timbre del temporizador
cuando tenga que mezclar los ingredientes. Sin embargo,
esto significa que debe volver a configurar el temporiza-
dor para el tiermpo de preparacion restante después de
mezclar.

7. Cuando escuche el timbre del temporizador, que indica
gque ha transcurrido el tiempo de preparacion establecido,
sagque del aparato la cesta para frefr,

Consejo: Puede ajustar la temperatura o el tiempo a su
gusto durante el funcionamiento. Sus gjustes se manten-
dran durante aproximadamente un minuto despues de
sacar la cesta del cuerpo de la freidora.

8. Verffique si los ingredientes estan listos o no.

Silos ingredientes alin no estan listos, simplemente vuelva
a colocar la cesta para Trefr en el aparato v gjuste el tem-
porizador a unos minutos adicionales.

9. Para retirar los ingredientes (p. €], papas fritas), saque
la cesta de la freidora de aire caliente y coldguela en una
superficie que soporte altas temperaturas,

No voltee la cesta boca abajo con la rgjila ain unica a ella,
ya que cualquier exceso de acelte gue se haya acumula-



do en el fondo de la cesta se fitrara a los ingredientes.

La cesta y los ingredientes estan calientes, puede salir
vapor de la cesta dependiendo del tipo de ingredientes en
la freidora.

10. Vacie la cesta en un bol 0 en un plato.
11. Cuando un lote de ingredientes esté listo, la freidora

de aire cdliente esta inmediatamente lista para preparar
otro lote.



INSTRUCCIONES DEL PANEL DE CONTROL
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1. Q)Z Tecla de encendido

Una vez que la rejila y la cesta estén correctamente colo-
cadas en la carcasa principd, la luz de encendido se lu-
minara. Al seleccionar la tecla de encendido durante 3 se-
gundos, la temperatura predeterminada de la unidad sera
200, mientras gue el tiempo de coccidn se establecera
en 15 minutos. Al seleccionar la tecla de encendido por
segunda vez, comenzara el proceso de coccion, Presione
la tecla de encendido durante 3 segundos para cerrar
todo el dispositivo durante la coccion, "OFF" (APAGADO)
se mostrara en la pantalla. La luz de "OFF" se apaga, €l
ventlador deja de funcionar 20 segundos después y todo
el dispositivo deja de funcionar por completo.

Nota: Durante la coccion, puede tocar las teclas para
controlar la pausa y el inicio de la coccion.,

2. @: Tecla de configuracion predeterminada
Seleccionando la tecla de configuracion predeterminada
le permite desplazarse por las 8 opciones de aimentos
populares. Una vez seleccionado, comienza la funcion de



tiempo vy temperatura de coccion predeterminados,
Tecla ytecla — Teclas para disminuiry aumentar el
control de temperatura

3.4, Tecla E” v tecla @ — Teclas para disminuir y
aumentar la temperatura

Ppermiten aumentar o disminuir la temperatura de coccion
de a 5°C por vez. Sl mantiene pulsada la tecla, la tempera-
tura cambiara rapidamente. Rango de control de tempera-
tura: 80° - 200°C,

5.6, Tecla y tecla @ — Teclas para disminuir y au-
mentar el control de tiempo

Permiten aumentar o disminuir el tiempo de coccion de a
un minuto por vez, St mantiene pulsada la tecla, el tiermpo
cambiara rapidamente.

.8

— Indicadores de temperatura

8, Min _ Incicador de temporizador

Qo
9. 98 — Indicador del ventlador
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AJUSTES

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes

béasicos para los ingredientes.

Cantidad .
. . . Tiempo Temperatura
Ingredientes min-max N Mezclar
(minutos) ()]
(grameos)
Pizza 100-400 18-23 200
Papas fritas congeladas 100-400 17-25 200 Mezclar
Patitas de pollo 100-400 22-25 180
Pescado 100-400 1e-18 180
Camarén 100-400 12-15 180
Verduras 100-400 17-20 160
Bife 100-400 16-20 180
Torta 100-400 17-19 160

Nota: Tenga en cuenta que estal
indicaciones. Como los ingredientes difieren en

s configuraciones s

origen,

tamano, formay marca, no podemos garantizar la mejor
configuracion para sus ingredientes.

Como la tecnologia Rapid Al

r recalient

ta instantaneamente

el aire dentro del aparato, el guitar la cesta de la freidora
brevemente del aparato durante la Tritura con aire caliente
practicamente No afecta el proceso.

Nota: Arada 3 minutos al tempo de preparacion cuando
emplece a frelr con la freidora de aire caliente toda

via fria.




CONSEJOS

- Los ingredientes mas pequenos generamente requieren
un tiempo de coccion un poco Mas corto que los ingre-
dientes mas grandes.

- Una mayor cantidad de ingredientes requiere un tiempo
de coccion un poco mas largo, una cantidad mas peque-
fa de ingredientes requiere un tiempo de coccion un pPoco
mas corto,

- S mezcla los ingredientes més pequenos a la mitad del
tiempo de preparacion optimizara el resultado final y puede
ayudar a evitar que los ingredientes se cocinen de manera
desigual,

- Agregue un poco de acelte a las papas frescas para
obtener un resultado crujiente. Fria sus ingredientes en la
freldora de aire caliente unos minutos después de anadir
el aceite,

- No prepare ingredientes extremadamente grasosos
como salchichas en la freidora de aire caliente.

- Los bocadilos que se pueden preparar en un homo
también se pueden preparar en la freidora de aire caliente.
- La cantidad optima para preparar papas fritas crujientes
es de 500 gramos.

- Use masa precocida para preparar bocadilos rellenos
rapida y facimente. La masa precocida tambiéen requiere
un tiempo de preparacion mas coro que la masa casera.
- Coloque un molde o fuente para homo en la cesta de la
freidora de aire caliente si desea homear una torta o una
quiche o si desea frelr ingredientes fragiles o rellenos.

- También puede Utiizar la freidora de aire caliente para
recalentar ingredientes. Para recalentar ingredientes, ajuste
la temperatura a 150° durante un maximo de 10 minutos.



LIMPIEZA

Limple el aparato después de cada uso.

La cesta y la rejila estan recubiertas de material antiadhe-
rente. No use utenslios de cocina de metal o materiales
de lmpieza abrasivos para impiarlas, ya que esto puede
darar el revestimiento antiadherente.

1 Retire el enchufe del tomacorriente v deje que el aparato
se enfrie.

Nota: Retire la cesta para que la freidora de aire caliente se
enfrie mas rapidamente.

2. Limpie el interior del aparato con un pano humedo.

3. Limple la cesta vy la regjila con agua caliente, un poco de
liquido lavavajllas y una esponja no abrasiva.

Puede utilizar liquido desengrasante para eliminar cualquier
resto de suciedad.

Consejo: Sihay sucledad adherida a la rejila o al fondo

de la cesta, lénela con agua caliente y un poco de liquido
lavavajilas. Cologue la rejila enla cesta y deje la cesta y la
rejla en remojo durante aproximadamente 10 minutos,

4. Limpie el interior del aparato con agua caliente y una
esponja no abrasiva.

5 Limpie la resistencia con un cepilo de impieza para
eliminar cualquier residuo de comida.

ALMACENAMIENTO
1. Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.

2. Asegurese de que todas las piezas estén impias y
secas,



SOLUCION DE PROBLEMAS

La freidora de aire cdliente no funciona.

1 El aparato no esta enchufado -> Conecte el enchufe a
un tomacorriente con conexion a tierra,

2. No ha configurado el temporizador -> Configure la tecla
del termporizador en el tliermpo de preparacion requerido
para encender el aparato.

Los ingredientes fritos con la freidora no estan cocidos.

1. La cantidad de ingredientes en la cesta es demasiado
grande -> Ponga lotes mas pequenos de ingredientes en
la cesta. Los lotes mas pequenos se frien de manera mas
uniforme.

2. La temperatura establecida es demasiado baja -> Use
la tecla de temperatura para lograr el guste de temperatura
deseado.

3. Eltlernpo de preparacion es demasiado corto -> Use
la tecla del temporizador para lograr el ajuste de tiempo
deseado.

Los ingredientes se frien de manera desigual en la freidora.
1. Clertos tipos de ingredientes delben mezclarse a la
mitad del tempo de preparacion -> Los ingredientes que
se colocan uno encima del otro (p. €., papas fritas) deen
mezclarse a la mitad del tiermpo de preparacion.,

Los bocadillos fritos no estan crujientes cuando salen de
la freidora.

1 Utlizd un tipo de bocadillo destinado a ser preparado
en una freidora tradiciona -> Use bocadilos para hormo o
cologue un poco de aceite con un pincel soore los boca-



dilos para obtener un resuttado mas crujiente.

No puedo colocar la cesta correctamente en el aparato.
1. Hay demasiados ingredientes en la cesta -> No llene la
cesta mas ala de la indicacion MAX,

2. Larejla no esta colocada correctamente en la cesta
-> Empuje la rgjila hacla abajo en la cesta hasta que no
pueda moverse mas.

Sale humo blanco del aparato.

1. Esté preparando ingredientes grasosos -> Cuando Trie
ingredientes grasosos en la freidora, se fiitrard una gran
cantidad de aceite en la cesta. H aceite produce humo
Dlanco y la cesta puede calentarse mas de lo normal, Esto
no afecta al aparato ni al resultado final.

2. La cesta aun contiene restos de grasa del uso anterior
-> H humo blanco es causado por el calentamiento de la
grasa en la cesta. Aseglrese de limplar la cesta correcta-
mente despues de cada uso.

Las papas se frien e manera desigual en la freicora.

1. No utilizé el tipo de papa adecuado -> Use papas
frescas,

2. No enjuag¢ bien los trozos de papa antes de frefrlos ->
Enjuague los trozos de papa correctamente para eliminar
el amidon en su exterior,

Las papas fritas no estan crujentes cuando salen de la
freldora.

1. Elcrujlente oe las papas fritas depende de la cantidad
de acelte y agua en las papas fritas -> Aseglrese de
secar blen los trozos de papa antes de afadrr el acelte.



2. Corte la papa en trozos mas pequefios para que que-
den mas crujentes.
3. Agregue un poco mas de aceite para obtener un resul-

tado mas crujente.



MEDIO AMBIENTE

No deseche el aparato junto con los residuos domeésticos
regulares cuando ya esté en desuso, llévelo a un punto
de recogida oficial para su reciclaje. Al hacer esto, ayuda a
preservar el medio ambiente.

Garantia y senvicio

Sl necesita senvicio o informacion, o si tiene algin
problema, comuniguese con su centro de senvicio local
autorizado.

Eliminacion correcta de este producto

Jit

st marca indica que este producto no debe
desecharse con otros residuos domesticos en toda la UE.
Para evitar posibles daros a medio ambiente ¢ a la salud
humana por la eliminacion descontrolada de desechos,
reciclelos de manera responsable para promover la reutili-
zacion sostenible de los recursos materiales. Para devolver
su dispositivo usado, utiice los sistermas de devolucion

y recoleccion o comuniguese con el minorista donde
compro el producto. Elos pueden llevar este producto a
un reciclaje seguro para el medio ambiente.
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